
Trovate informazioni sul progetto al sito www.lezionidimiele.it

           Seguiteci sui social!

Abbiamo ideato LEZIONI·DI·MIELE per formare, informare e divulgare la cultura 
dei mieli locali di qualità, in modo che sia sempre più diffusa ed evoluta. 

Ogni posto ha il suo miele: mare, montagna, pianura e persino città 
Ogni miele ha il suo posto: quando lo assaggi 
chiudi gli occhi e ne vedrai una fotografia sensoriale.
LEZIONI·DI·MIELE vi fa scoprire che quella dolcezza in bocca 
ha mille sfumature e mille storie

LEZIONI·DI·MIELE è il progetto nazionale 
di UNA·API (www.unaapi.it) in collaborazione 
con AMi Ambasciatori dei Mieli per il miele, 
venite a scoprire un mondo di dolcezza con noi!
Progetto finanziato dal Ministero dell'agricoltura, della sovranità alimentare e delle foreste

Il 27, 28 e 29 ottobre ad                            , UNA.API e AMi racconteranno due anni di
progetto: 4 azioni, 11 docenti in analisi sensoriale, 18 associazioni coinvolte, 50 chef, 100
apicoltori, 2500 allievi di scuola alberghiera, 8500 bimbi e bimbe della scuola primaria.

INFO

 VENERDÌ 27

17,00 Masterclass
15,00 Masterclass
11,00 mini corso - i mieli in cucina- a cura di AMi con Emily Mallaby 

SABATO 28
10,00 Masterclass
12.00 Masterclass
14,00 mini corso -riservato Istituto Saffi-
17.00 Incontro fra gli operatori Unaapi di Lezioni di miele, 
             tavola rotonda Lezioni di Miele, e poi?

DOMENICA 29

13,30 mini corso - i mieli in cucina- a cura di AMi con Alessandra Giovannini
10,00 mini corso -i mieli del progetto a cura di AMi con Laura Adele Capini

Masterclass con showcooking e mixology a cura dell’Istituto 
Professionale Alberghiero Aurelio Saffi di Firenze

PROGRAMMA - STAND 27 

TUTTI I GIORNI 
Honey bar con i mieli del progetto


